Rezept der Studientags-Suppe vom 24. Oktober 2015
Hackfleisch-Ké&se-Lauch-Suppe

Zutaten flur 4 Personen:

500 g Lauch, 500 g gemischtes Hackfleisch, 1 weil3e Zwiebel, 200 g Schmelzkase mit
Krautern, 200 g Sahneschmelzkase, 75 ml Weil3wein, gut 1 L Rinderbrihe, Gewirze: Salz,
Pfeffer und Muskat.

Zubereitung:
e Zwiebel kleinhacken und mit dem Hackfleisch anbraten

e Den Lauch in diinne Ringe schneiden, kurz mitbraten

e Briuhe aufgie3en und aufkochen

e Schmelzkéase darin auflosen

e Kochen bis Lauch weich ist

e Wein zugeben (aufkochen lassen) und mit Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken.



